B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

YOGURTLU PIRASA CORBASI

2 Adet Prrasa

1 Dis Sarimsak

1/2 Adet Sogdan

500 g Yogurt

1 Adet Yumurta

3 Corba Kasigi Un

1 Corba Kasig Tereyadi
1 Tutam Dereotu

8 Su Bardagi Su

1 Tath Kasig Tuz

Pirasalari kugbagi dograyip kiydigimiz sogan ve sarimsaklarla birlikte, zeytinyaginda gevseyene kadar
kavuralim. Uzerine suyumuzu ilave edelim. Diger yanda yogurt, un, yumurta ve tuzu ¢irpalim. Kaynayan
¢orbanin Uzerine ddkelim. Su ilave edip mikser yardimi ile dikkatlice ¢ekelim. Sirekli karistirarak kaynayana
kadar pisirelim. Baharatlar ve dereotunu, son olarak da tereyadini ilave edip sicak olarak servise sunalim.
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