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YOGURTLU PIDELI KEBAP

Gulhan Kara

300 Gr. Haglanmis Kubas! Et

3 Corba Kasigi Siviyag

Tuz

Karabiber

Kekik

2 Corba Kasigi Domates Sal¢asi
1 Corba Kasig Tereyadi

1 Su Barda@ Su

1 Kase Yogurt

4 Adet Kiiguk Boy Tirnak Pidesi

Kusbasg! etleri seritler halinde kesip siviyagda kavurun. Uzerine tuz, karabiber ve kekik serpip ocaktan alin.
Diger yanda domates salcasini sulandirip bir sos tavasinda koyulasana kadar kaynatin. Yogurdu c¢irpip
hazirlayin.

Pideleri (1 adet ramazan pidesi de olabilir )bir lokmalik pargalar halinde dograyin. Biiyik bir servis tabagina
ekmek pargalarini yayin. Uzerine domates sos gezdirin ve etleri yayin. Etlerin Gzerini yogurtla kaplayip eritilmis
tereyag@i gezdirin. Hemen servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:82281 « adi:Yogurtlu Pideli Kebap « gonderen:delikanli « indirme tarihi:18.05.2024 - 09:05


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/yogurtlu-pideli-kebap-vt60574
http://www.tcpdf.org

