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YOGURTLU PIDE

www.miele.com.tr

1/2 Kiip Maya (21 gr.)

200 ml Sit, 1k

1 Yumurta

100 gr. Yogurt

2 yemek kasi§i sivi yag

2 cay kasig1 Seker

1/2 cay kasig Kabartma tozu
450 gr. Un

1 cay kasigi Tuz

Mayayi sittn icinde agin, yumurta, yogdurt, seker, kabartma tozu, un ve tuzu karistirin ve Usti kapali olarak sicak
bir ortamda yaklasik 60 dakika kabarmaya birakin.
Hamuru 8 porsiyona bolin, ince pideler agin ve tizerine firin kagidi serilmis cam kasede altin sarisi rengini

alincaya kadar pigirin.
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