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Emre Erdem

1 cay bardagi yogurt

1 cay bardagi sit

1 cay bardagdi sivi yag

1 adet yumurta

1 kibrit kutusu yas maya

1 tath kasigi seker

1 tath kasidi tuz

2 su bardagr un (aldigi kadar un)
Ic malzemeleri:

3 ¢corba kasiJI sizme yogurt
1 adet yumurta

2 adet sivri biber

3 kibrit kutusu peynir

1 adet kuru sogan

2 yemek kasi@i sivi yag

4 dal dereotu

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi pul biber

Tuz

YOGURTLU PIDE

lik sOt maya ile karigtirilir. Diger malzemeler konup kulak memesi yumusakliginda hamur yapilip bekletilir. 3
kasik yag ve dogranmis sogan kavrulur. Yogurt, yumurta, ezilmis peynir, dogranmis biber,dogranmis dereotu,
karabiber, pul biber, tuz karistirilir. Hamurdan ceviz biyUklugi koparilarak ince agilarak i¢ine hazirlanan hargtan
1 corba kasigi konarak yayilip yanlardan ige dogru kapatilir. 10 dakika mayalandirilip Gzerine yumurta sarisi
sUrdlGp 200 derecede Uzeri kizarincaya kadar pisirilir.
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