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YOGURTLU PEYNIRLI DOMATES CORBASI

1 corba kasigi naturel zeytinyagi

500 g sodan (dogranmis)

1 havug (kazinip, ince dogranmig)

1/2 tath kasigi kekik

3 dis sarimsak (ince kiyilmig)

bir tutam karabiber (taze ¢ekilmis)

1 kg domates (kabuklari soyulup, ¢ekirdekleri temizlendikten sonra, kiip bigiminde dogranmig)
30 cl. (1 1/4 su bardagi) tuzsuz tavuk ya da sebze suyu
1/2 tath kasigi tuz

100 g yagsiz lor peyniri

2 ¢orba kasiJ! yagsiz yogdurt

1 demet suteresi (saplari ayiklanmig)

Yagi bir tencereye koyup, tencereyi orta atese oturtarak, yadi isitin. Isininca soganlar, kekik, sarimsak, havuglar
ve karabiberi ekleyip, sik sik karistirarak, soganlar saydamlasincaya kadar (8-10 dakika) pisirin. Domatesler,
tavuk (ya da sebze) suyu ve tuzu ekleyip, atesi kisarak, 30 dakika pisirin.

Bu arada peynir ve yogurdu blendir kabina koyup, ptre kivami alincaya kadar karistirdiktan sonra, bir kdseye
aktararak, bir kenara birakin.

Tencereyi atesten alip, gorbayi blendir kabina aktararak, pire kivami alincaya kadar karistirin. Sonra yeniden
tencereye bosaltip, tencereyi orta atese oturtarak, bir tasim kaynatin. Kaynayinca suterelerini ekleyip, 1 dakika
daha pisirdikten sonra, tencereyi atesten alin ve gorbayi 6 ¢orba kasesine bollstlrin.

Her ké&senin ortasina 1 kagsik peynir - yogurt karisimi koyup, bir bigadin ucuyla dikkatle ¢ekerek yildiz bigimi
verin ve bekletmeden servis yapin.
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