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YOGURTLU PAZI

Malzemesi

1 kg pazi

2 sogan

4 corba kasigi zeytinyagi
1 kahve fincani piring

1 ¢orba kasigi limon suyu
1 su bardag sicak su

1 kesme seker

1 corba kasigi domates salgasi
4-5 dis sanmsak

1 cay kasigi pulbiber

1 su bardag yogdurt

Tuz

Karabiber

Pazi yapraklarini temizleyin. Bol suda yikayip stziin ve ince seritler halinde dograyin. Sodanlari soyup Kiyin.
Zeytinyagini tencerede kizdirip sodanlar pembelestirin. Pazi, piring, tuz ve karabiberi ekleyip 1-2 dakika
kavurun. Sicak su, limon suyu ve sekeri ilave edip pirincler yumusayinca kadar pisirin.

Domates salcasini kii¢Uk bir tavaya alin. 2 kasik su, pulbiber ve 1 tutam tuz ekleyip kisik ateste karistirarak
pisirin. Sarimsaklari ezip sosa ekleyin. 1-2 dakika daha pigirip atesten alin.

Paziyi servis tabagina alin. Uzerine yodurdu yayip sosu gezdirerek dokin. Sicak olarak servis yapin.

© lezzetler.com tarif n0:22225 « adi:YOGURTLU PAZI « génderen:feryal arikli » indirme tarihi:02.04.2025 - 12:25


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/yogurtlu-pazi-vt16346
http://www.tcpdf.org

