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YOGURTLU PAZI CORBASI

Malzemeler:

2 yemek kasi§i sehriye
5 su bardagi et suyu

1 su bardag yogdurt
1\2 cay bardagi un

1 adet yumurta

8-9 adet pazi yapragi

1 yemek kasigdi tereyadi
1 tath kasidi pulbiber
3 dis sarimsak

Tuz

4 Kisilik Hazirlanist:

Tencerede 2 su bardagdi et suyu ile sehriyeyi haglayin. Atesten alip bekletin.

Ayri bir kapta un ve yumurtayi ¢irpin, yogurdu ekleyip karistirin, geriye kalan 3 su bardadi et suyunu da ekleyip
iyice karigtirin ve bu karigimi gehriyeli tencereye alin.

Uzerine ¢ok ince dogranmig pazi yapraklarini ve dévilmis sarimsaklari ekleyip surekli karigtirarak pisirin.
Tuzunu atesten almadan hemen dnce ekleyin. Bir yemek kasigi yad eritip biberle karistirin ve ¢orbanin tizerine
gezdirin.

© lezzetler.com tarif no:25511 » adi:YOGURTLU PAZ| GORBASI « génderen:Valide Sultan « indirme tarihi:25.04.2024 - 13:40


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/yogurtlu-pazi-corbasi-vt17813
http://www.tcpdf.org

