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YOGURTLU PATLICAN MUSAKKASI
(KAHRAMANMARAS)

Kahramanmarag Valilii
Haci Ali Ozturan

4 orta patlican

1 cay bardagi sivi yag
1 sogan

2 domates

3 dis sarimsak

1 kése yogurt

Tuz

Patlicanlarin bag kisimlari kesildikten sonra yikanir. Istenilen sekilde dogranir. Gesme suyuna islanir.

Bir tencereye 1 ¢ay bardagi sivi yad alinir. 1 sogan dogranarak pembelesinceye dek kavrulur. Uzerine
domatesler dogranir. Yeterince kavrulduktan sonra suya islanmig patlicanlar konarak kavurma sirdarGldr.
Patlicanlar yeterince kavrulduktan sonra ¢ok az sicak su ve tuz konarak pisirilir. Bir k&se yogurda tuzda ezilmis
sarimsak konduktan sonra tabaklara alinan musakkanin tzerine dékalur.
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