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YOGURTLU PATLICAN CORBASI

1,5 yemek kasigi margarin

3 adet patlican (kdzlenmis soyulmus)
1 adet sogan

6 yemek kasigi yogurt

1 yemek kasigi un

1 litre su

1 yemek kasidi siviyag

3 cay kasi§i tuz

1,5 yemek kasigi siviyag (Uzeri igin)

1 tath kasidi toz kirmizi biber

Kdzlenmis patlicanlarn dograyin. Bir kaba alip sodan, sarimsak ve yogurt ile patlicanlari karistirin. Margarin ve
siviyag koydugunuz tencereye unu da ilave edip bir ka¢ dakika kavurun. Patlicanli yogurtlu karisimi tencereye
alip kanigtinin. Sonra ilik suyu da ilave edip ¢orbayi kaynatin. En son tuzunu da ekleyip bir kag dakika daha
kaynadiktan sonra ocagin altini kapatin. Gorbayi blenderdan gegirin. Bir sos tavasinda siviyagdi koyup toz kirmizi
biber ile kizdirin. Kaselere paylastirdiginiz gorbanin Ustiine gezdirin.

© lezzetler.com tarif no:104211 « adi:Yogurtlu Patlican Corbasi » génderen:AyGdlgesi « indirme tarihi:06.04.2025 - 12:57


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/yogurtlu-patlican-corbasi-vt45622
http://www.tcpdf.org

