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YOGURTLU PANDISPANYA

4 Adet Yumurta

4 Turk Kahvesi Fincani Toz Seker
4 Turk Kahvesi Fincani un

1 Turk Kahvesi Fincani yogurt

2 Yemek Kasidi erimis margarin

3 Yemek Kagigi Kaynar Su

1 Paket Kabartma Tozu

1 Paket vanilya

Yumurta aklarini cam bir kasede krem santi kivamina gelinceye kadar ¢irpin. Sekerin yarisini ekleyin ve seker
eriyinceye kadar ¢irpin.

Ayri bir kasede yumurta sarilarini, kalan seker ve kaynar su ile seker eriyinceye kadar yaklasik 6-7 dakika ¢irpin.
Seker eriyince margarin ve yogurdu ekleyin ve ¢ok az ¢irpin.

Kabartma tozu ve vanilyayi ekleyin, yumurta aklari ve sarilari ile birlestirerek ¢ok az daha ¢irpin. Bu agsamada
mikser yerine ¢irpma teli yada tahta kasik kullanirsaniz daha iyi olur.

Yaglanmis ve unlanmig kaliba dékerek, dnceden isitilmis 180 derece firinda yaklasik 40-45 dakika pisiriniz.
(Bazi finnlarda 55-60 dakikayi buluyor.)

Not: Pisip pismedigini kiirdan batirip kiirdan temiz ¢iktiinda anlayabilirsiniz.
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