Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

YOGURTLU PANCAR CORBASI

2 adet kirmizi pancar

1 su bardag yogdurt

1 yemek kagigi zeytinyagi
2 dis sarimsak

1/2 su bardagi su
Karabiber

Kekik

Feslegen

Kabuklariyla birlikte pancarlari yumusayana kadar hagliyoruz. Yumusadiktan sonra soguk suyun i¢inde
sogumaya birakiyoruz ve kabuklarini soyuyoruz. Kiiclk ki¢uk dograyip yodurt ve sarimsakla beraber
blender&apos;dan geciriyoruz. Elde ettigimiz koyu kivamli karigima kontrollU bir sekilde suyu ekleyerek
karistiriyoruz. En son yagi ve baharatlari ekleyip servis ediyoruz.
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