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YOGURTLU ORMAN MEYVELI VE CIKOLATALI KEK

6 yumurta

200 g seker

400 cikolata

200 g margarin

70 g misir unu

200 g sade yogurt

200 ml krema

Orman meyveleri (¢ilek, bektasi Gziimi, ahududu)

Firini 180 ye derecede dnceden isitin. Yumurta sarilarini beyazlagana kadar sekerle ¢irpin. Gikolata ve Sana[?lyi
bir kaseye koyun ve eriyene kadar ben maride birakin. Metal ya da cam bir kasede, ayirdiginiz yumurta aklarini
katilasana kadar ¢irpin. Beyazimsi karigima misir ununu ekleyin ve ¢ikolata ile birlestirin. Son olarak yavasca
¢irpilmis yumurta aklarini ekleyin. Pisirme kagdidi yerlestirilmis yuvarlak tepside (24 cm ¢apli) 50 dakika pisirin.
Tepsiden almadan énce sogumasini bekleyin.

Bir bigakla keki ortadan ikiye kesin. Yogurt ve orman meyvelerini iki yariya yayin. Bu iki yariyi tekrar birlestirin.
Kaplama kremasini yapmak igin ¢ikolata ve kremay! bir kaseye koyun ve ben maride ¢ikolata eriyene kadar
bekletin. Sogumaya birakin ve sonra kekin tzerine surtin. Keki sislemek icin orman meyvelerini kullanin.
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