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YOGURTLU OGLAK

3 Corba kasig margarin
500 gr oglak eti

1 adet yumurta

2 Su bardagi yogurt

1 Cay kasidi tuz

1 Cay kasi§i karabiber

3 Corba kasii margarini tavaya alip, kizdirin. Yarim kilo eti tavaya ilave edip, yagda kavurun. Dilediginiz
miktarda karabiber ve tuz ekleyin. Diger tarafta yumurtayi tuzla ¢irpin. Daha sonra yogurda ilave edip, iyice
karigtirin. Orta boy bir firin kabina etleri yayin. Uzerine yogurtlu karigimi gezdirin. Onceden isitilmis 200 dereceli
firnda Uzeri kizarincaya dek pigirin. Pisen yemegi firindan aldiginizda Uzerine karabiber serpip, dilerseniz sicak
pideyle servis yapin.
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