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YOGURTLU NANE CORBASI

8 su bardagi et suyu

1 tath kasidi toz nane

1 ¢corba kasigi tereyad

1/2 su bardagi un

1 tath kasidi tuz

1 su bardagi su

6 corba kasigi yogurt

2 yumurtanin sarisi (hafifce ¢irpiimig)

BlyUkge bir tencereye et suyunu ve tuzu koyup kaynatiniz. Kigik bir kaba unu eleyip, suyu azar azar ekleyerek
yediriniz. Kaynayan et suyuna unlu suyu karistirip, 10 dakika kaynatiniz. Kiicik bir tavada yagi eritiniz. Yag
eriyince naneyi ekleyip karistirarak, yarim dakika kavurunuz. Naneli yagi, tencerede kaynamakta olan ¢orbaya
ekleyiniz.

Kiguk bir kapta yogurdu ve yumurta sarilarini iyice karigtiriniz.

Corba tenceresini atesten indirip, yodurtlu karigima azar azar katarak yedirip, ¢corbayi isitiimig bir gorba
kasesine aktararak servis ediniz.
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