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YOGURTLU MISIR CORBASI

2 Yemek Kagigi Sana Klasik

1 Su Bardagi ¢ekilmis misir

1 Yemek Kasigi domates salgasi
2 Yemek KagiJi sivi yag

1 Su Barda@i yogurt

Bir gece 6nceden islattiginiz misirlar tencereye alip Uzerini ge¢ecek kadar su ekleyin ve haglayin. Yogurdun
Uzerine ¢orbanin suyundan azar azar dékerek karistirin ve yogurdun ihinmasini saglayin. Ardindan ihnmis olan
yogdurdu ¢orbaniza yavas yavas ¢orbayi karistirarak ilave edin. Bu sekilde yogurdun kesilmesini dnlemis
olacaksiniz. Yogurdu ilave ettiginiz misirlari rondo ile giizelce ¢ekin. Gorbayi bir tasim kadar kaynatin ve tzerine
sosunu hazirlayin. Margarini ve sivi yagi tavaya alip kizdirin, Gzerine salcayi ilave edip kavurun. Baharatlari ilave
ederek hazirladiginiz sosu ¢orbanin tizerine gezdirin. Son olarak ¢orbanin tuzunu ilave edip sicak olarak gorbayi
servis edebilirsiniz.

© lezzetler.com tarif no:79620 » adi:Yodurtlu Misir Gorbasi » génderen:Sezer Unver « indirme tarihi:14.03.2025 - 01:43


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/yogurtlu-misir-corbasi-vt58739
http://www.tcpdf.org

