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YOGURTLU MISIR CORBASI

1 bardak misir yarmasi
1/2 bardak taze barbunya
2 bardak yogurt

Kati yag

Dereotu

Pul biber

Tuz

Geceden islatiimis misir yarmalarini, kisik ateste yaklasik bir saat kadar kaynatin ve barbunyalari Gzerine atarak
yanm saat kadar daha kaynatin. Yogurdun igine bir kag kepge gorba malzemesi koyarak girpin ve kaynayan
suyu hizli hizl karigtirirken yogurdu yavas yavas ekleyin. Tuzunu ilave edin. Uzerine yagda yakilmis pul biberi
gezdirin, kiyilmis dereotunu serpin.
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