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YOGURTLU MISIR CORBASI

2 kase Penguen Misir

2 kase stuizme yogurt

Yarim kase haglanmig bugday
1 su bardagi su

Yarim demet dereotu

Yarim demet reyhan

Yarim demet feslegen

1 dis sarimsak

Kaya tuzu

Yogurdu derin bir karigtirma kabina alin ve 5 dakika kadar girpin.

Uzerine suyu ilave edip karigtirin.

Penguen Misirlar stizip haslanmis bugdayla beraber yodurda ilave edin.

Taze baharatlari incecik kiyin.

Sarmisagi tuz ile ezin.

Sarimsaklari ve kiydiginiz taze baharatlari da yogurda ilave edip iyice karigtirin.
Dilerseniz buz ilave edip servis edin.

Bu tarifte dilediginiz taze baharati kullanabilirsiniz.
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