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YOGURTLU MEYVELI KUP

500 gram yogurt

1 adet elma

1 adet armut

1 adet kivi

10 adet cilek

50 gram badem

4 corba kasig bal

4 adet kedi dili biskUvisi
pudra sekeri

Elma ve armudun kabuklarini soyup kiicik ki¢ik dograyin. Kivileri soyup halka halka dograyin. Ardindan
halkalari da ikiye bolin. Gilekleri iyice yikayarak saplarini ¢ikarin ve dilimleyin. Tim meyveleri bir kaba alin. Bali
ekleyerek karistirin. Meyveleri on dakika kadar balda bekletin. Bademlerin kabuklarini soyduktan sonra ince
ince kiyin. Bir firin tepsisine serpin ve 200 derece firinda birkag dakika bademlerin kavurun. Buzdolabinda iyice
soguttugunuz yogurda meyveleri ilave edin. Meyveli yogurdu dért kup bardagina paylastirin. En lste badem ve
pudra sekeri serpin. Kuplarin i¢ine birer kedi dili biskivisi koyarak servis yapin.
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