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YOGURTLU MEYANELI ISKEMBE CORBAS|

1 kg dana iskembe
8 dis sarimsak

8 corba kasigi yogurt
5 ¢orba kasiJi un

1 adet yumurta
Yarim adet limon

1 tath kasidi tuz

5 su bardagi su
Uzeri igin:

1 ¢corba kasigi tereyagd
1 tth kasigi pul biber

Temizlenmis iskembe, kusbasindan daha biiyiik dogranir. Diidiiklli tencereye atilir. Uzerini 1 santim gegecek
kadar su konur. Kapak kapatilir. Pim ¢ikinca ates kisilir ve 1 saat kaynatilir. Bu arada sarimsaklar soyulur ve
ezilir. Yogurt, yumurta, limon suyu, tuz, su ve sarimsak iyice karigtirilir. Pigsmis iskembenin izerine boca edilir.
Karistirarak fokurdayana kadar pisirilir. Sicak olarak servis kasesine konur. Uzerine isitiimig tereyagl biber
birakilir.
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