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YOGURTLU MERCIMEKLI MAKARNA CORBASI

2 kase yogurt

1 tepeleme yemek kasidi un
1 cay bardagi makarna
Yarim cay bardagi yesil mercimek
1 orta boy sogan

Yarim yemek kasigi salca

1 cay kasigi kirmizibiber

1 tath kasigi kekik

2 bardak su

Tuz

Tavuk veya et bulyon

Oncelikle kiiglik bir kapta mercimekler haglanir. Tencereye yogdurt, un, makarna ve haglanan mercimek eklenip
orta ateste sUrekli karigtirilir. Tuz ve bulyon da eklenip karstirimaya devam edilir. Karigim kaynayinca
karistirmaya gerek yoktur. 2 bardak su ekleyip tekrar kaynatilir. Bu sirada bir tavada yemeklik dogranmis sogan
kavrulur ve kirmizi biber, kekik, salga eklenip kavurmaya devam edilir. Daha sonra bu karigim kaynayan
corbaya eklenip bir tasim kaynatilir.

© lezzetler.com tarif no:168170 « adi:Yogurtlu Mercimekli Makarna Corbasi « génderen:gdl « indirme tarihi:21.05.2024 - 18:57


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/yogurtlu-mercimekli-makarna-corbasi-vt117963
http://www.tcpdf.org

