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YOĞURTLU MERCİMEK ÇORBASI

30 gr Margarin
1 çay bardağı Bulgur
1 çay bardağı Kırmızı Mercimek
1 çorba kaşığı Un
2 çorba kaşığı Yoğurt
1 çorba kaşığı salça
5 su bardağı et suyu
1 çay kaşığı tuz, karabiber
1 çay kaşığı nane

Margarini tencerede eritip 1 kaşık suyla ezilmiş salçayı ilave edin. Bulgur, mercimek, et suyu, tuz ve karabiberi
ekleyin. Su kaynayınca ateşi kısın. Mercimek ve bulgurlar yumuşayıncaya kadar pişirip tencereyi ocaktan alın.
Yoğurtla unu bir kasede iyice çırpıp çorbaya ekleyin ve karıştırın. Çorba kaselerine paylaştırıp üzerini naneyle
süsleyip servis yapın.

© lezzetler.com tarif no:99371 • adı:Yoğurtlu Mercimek Çorbası • gönderen:Ayşe Şadiye Sultan • indirme tarihi:23.04.2025 - 22:35

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/yogurtlu-mercimek-corbasi-vt53512
http://www.tcpdf.org

