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YOGURTLU MERCIMEK CORBASI

30 gr Margarin

1 cay bardagi Bulgur

1 cay bardagi Kirmizi Mercimek
1 ¢corba kasigi Un

2 corba kasigi Yogurt

1 corba kasigi salca

5 su bardadi et suyu

1 cay kasigi tuz, karabiber

1 cay kasigi nane

Margarini tencerede eritip 1 kasik suyla ezilmis salgayi ilave edin. Bulgur, mercimek, et suyu, tuz ve karabiberi
ekleyin. Su kaynayinca atesi kisin. Mercimek ve bulgurlar yumusayincaya kadar pisirip tencereyi ocaktan alin.
Yodurtla unu bir kasede iyice ¢irpip gorbaya ekleyin ve karistirin. Corba kaselerine paylastirip Gzerini naneyle
sUsleyip servis yapin.
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