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YOĞURTLU MERCİMEK ÇORBASI

1,5 su bardağı yoğurt
1 su bardağı yeşil mercimek
1 adet soğan
1 adet yumurta sarısı
1 yemek kaşığı un
1 yemek kaşığı sıvı yağ
1 yemek kaşığı un
1 tatlı kaşığı tuz
1/2 tatlı kaşığı karabiber
1/2 su bardağı ılık su
1/4 çay kaşığı pul biber
Üzeri için;
Sıvı yağ
Kuru nane

İlk olarak yeşil mercimeği yıkayın ve süzün.
Soğanı soyun ve ince olacak biçimde doğrayın.
Bir tencereye sıvı yağ ekleyin ve soğanı kavurun.
Soğanlar yumuşayınca içerisine mercimek, tuz, pul biber ve karabiberi ekleyin.
Ardından mercimekler suyunu çekene dek pişirin.
Mercimekler suyunu çekince ılık su ekleyin ve 10 dakika daha pişirin.
Bir kasede yoğurt, yumurtanın sarısı ve unu karıştırın.
İçerisine ılık suyu yavaş yavaş ekleyerek karıştırın.
Ocağın altını kapatın ve ılıması için kenara alın.
Çorba ılıdığı zaman içerisine hazırladığınız yoğurtlu karşımı ekleyerek karıştırın.
Sıvı yağ ve kuru naneyi kızdırın ve servis esnasında çorbanın üzerine ilave edin.

© lezzetler.com tarif no:175011 • adı:Yoğurtlu Mercimek Çorbası • gönderen:Gül • indirme tarihi:22.04.2025 - 15:13

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/yogurtlu-mercimek-corbasi-vt121813
https://img.lezzetler.com/yuklenen7/yogurtlu-mercimek-corbasi-175011.jpg
http://www.tcpdf.org

