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YOGURTLU MERCIMEK CORBASI

1,5 su bardagi yogurt

1 su barda@i yesil mercimek
1 adet sogan

1 adet yumurta sarisi

1 yemek kagigi un

1 yemek kasigi sivi yag
1 yemek kagigi un

1 tath kasidi tuz

1/2 tatl kagig karabiber
1/2 su bardag ilik su
1/4 gay kagigi pul biber
Uzeri icin;

Siviyag

Kuru nane

ilk olarak yesil mercimegi yikayin ve siiziin.

Sogani soyun ve ince olacak bigimde dograyin.

Bir tencereye sivi yag ekleyin ve sogani kavurun.

Soganlar yumusayinca igerisine mercimek, tuz, pul biber ve karabiberi ekleyin.
Ardindan mercimekler suyunu ¢ekene dek pisirin.

Mercimekler suyunu ¢ekince Ilik su ekleyin ve 10 dakika daha pisirin.

Bir kasede yogurt, yumurtanin sarisi ve unu karistirin.

Igerisine Ilik suyu yavag yavas ekleyerek karigtirin.

Ocagin altini kapatin ve iimasi i¢in kenara alin.

Gorba Iidig1 zaman icerisine hazirladiginiz yogurtlu karsimi ekleyerek karistirin.
Sivi yagd ve kuru naneyi kizdirin ve servis esnasinda gorbanin izerine ilave edin.
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