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YOGURTLU MERCIMEK CORBASI (KAYSERI)

Melikgazi Belediyesi

1 cay bardagi ince bulgur
1 cay bardagi kirmizi mercimek
1 yemek kasigi un

1 yemek kasigi yogurt

1 yemek kagigi salca

4 su bardagi su

tuz

karabiber

nane

kirmizi biber

3 yemek kagigi sivi yag

Tencerede yag ve salga kavrulur. Bulgur, mercimek, su tuz eklenerek yumusayincaya kadar pisirilir. Yogurt ve
un bir kasede karistirilir. Kesilmemesi i¢in gorbanin suyundan alinarak ilitilir corbaya ilave edilir. Baharat ekilir.
Sivi yagda nane kavrulur. Gorbaya eklenir servis yapilir.
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