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YOGURTLU MAYONEZLI PARALAMA MAKARNA

4 su bardagi un

2 adet yumurta

2 tath kasigi tuz

500 gr yogurt

2 yemek kagigi mayonez
1 dis sarimsak

3 yemek kagig margarin
1 yemek kasigi sivi yag

1 tath kasidi pul biber

Ununuzu yogurma kabinizin igine alin. 2 yumurtay icine kirin ve 1 tatl kagigi tuz ekleyin. llik suyu i¢ine azar azar
ekleyerek sert bir hamur elde edin. Hamurunuzu alti bezeye ayirin. Un ve oklava ile hamurunuzdan yarim santim
kaliniginda bir yufka elde edin. Agilmis hamurunuzu oklavaya sarin. Oklananin bir ucundan ébir ucuna olan
hamuru kesin. Bicak yardimiyla hamurunuzdan kiguk kareler elde edin. Bir tencereye 10 bardak su koyun, igine
1 tath kasidi tuz ekleyin. Kesilmig paralamalarinizi igine altip 15 dakika pigirin. Paralamalarinizi soguk suyun
altina tutup suyunu stztin. Paralamalarinizi tencereye alin. Ayri bir tavada kizdirdiginiz yagr makarnanizin
Uzerine dokup karistirin. Ayri bir yerde yogurdunuzu 2 yemek kasigi mayonezle ¢irpin, i¢ine sarimsaginizi
dograyin. Bu sosu paralamalarinizin zerine dokin. Pul biberle servis yapin.
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