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YOGURTLU MAYONEZ SOSU

1/2 su bardadi mayonez

1 yemek kagigi margarin
1/2 su bardagi yogurt

1/4 su bardag taze sogan
1 yemek kasigi taze nane
1 tath kasigi dereotu

1 cay kasigi sarimsak tozu
1 cay kasigi tuz

1 cay kasig! karabiber

Derin bir karigtirma kabi icerisinde ¢irpma teli ile mayonezi, margarini, yogurdu, taze sodani, dereotunu,
sarimsak tozunu, tuzu ve karabiberi karigtiryoruz. Kabin tzerini kapatarak 10 dakika kadar buzdolabinda tatlar
birbirine karigincaya kadar dinlendiriniz. Hazirlanan sosu servis yapilacak kaba bogaltiniz, taze nane
yapraklarini ilave ederek sos olarak yiyeceklerinizin yaninda kullanabilirsiniz.
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