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YOĞURTLU MAYONEZ SOSU

1/2 su bardağı mayonez
1 yemek kaşığı margarin
1/2 su bardağı yoğurt
1/4 su bardağı taze soğan
1 yemek kaşığı taze nane
1 tatlı kaşığı dereotu
1 çay kaşığı sarımsak tozu
1 çay kaşığı tuz
1 çay kaşığı karabiber

Derin bir karıştırma kabı içerisinde çırpma teli ile mayonezi, margarini, yoğurdu, taze soğanı, dereotunu,
sarımsak tozunu, tuzu ve karabiberi karıştırıyoruz. Kabın üzerini kapatarak 10 dakika kadar buzdolabında tatlar
birbirine karışıncaya kadar dinlendiriniz. Hazırlanan sosu servis yapılacak kaba boşaltınız, taze nane
yapraklarını ilave ederek sos olarak yiyeceklerinizin yanında kullanabilirsiniz.

© lezzetler.com tarif no:112358 • adı:Yoğurtlu Mayonez Sosu • gönderen:Göksen • indirme tarihi:19.09.2024 - 13:29

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/yogurtlu-mayonez-sosu-vt82097
https://img.lezzetler.com/yuklenen2/yogurtlu-mayonez-sosu-112358.jpg
http://www.tcpdf.org

