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YOGURTLU MANTI CORBASI

2 su bardagi manti

1 su bardag haslanmig nohut
2 su bardagi yogurt

2 tepeleme yemek kasigi un
1 adet yumurta sarisi

2 litre kaynar su

1 su barda@i soguk su

Tuz

Uzeri icin:

2 yemek kasigi tereyagi

1 yemek kasigi nane

1 tath kasidi pul biber

Nohutlari 6nceden islatip haslayin.

2 litre suyu tencereye alip kaynamasini bekleyin.

Kaynadidinda mantilari ve tuzu ekleyip mantilar yumusayana kadar pisirin.

Mantilar pisince haslanmis nohudu ilave edin ve 2 dakika daha pisirin.

Yogurt, yumurta sarisi ve unu guizelce ¢irpin.

Mantinin suyundan da ekleyip ilistirdiginiz yodurtlu terbiyeyi bir yandan surekli karigtirarak azar azar gorbaya
ekleyin.

Bir tasim daha kaynattiginiz corbanin altini kapatin ve i¢ine 1 su bardagdi buzdolabinda sogutulmus su ekleyin.
Diger yanda tereyagdini tavada eritin.

Nane ve pul biberi yagda kavurun ve ¢orbanin tizerine gezdirip servis yapin.
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