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YOGURTLU MANTARLI CORBA

400 gram kultir mantar
4 corba kagig! sivi yag
2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
2 ¢corba kasigi un

250 gram slizme yogurt
1 adet yumurta sarisi

4 su bardagi su

5-6 dal maydanoz

Tuz

Mantarlari kip dograyip, 2 gorba kasidi sivi yagda suyunu salip yeniden ¢ekene dek soteleyin. Ayri bir yerde
tereyadi ve kalan sivi yagi isitin. Un ilave edip, pembelesene dek karistirarak kavurun. Yogurt, yumurta sarisi ve
tuzu ¢irpip kavurdugunuz una yavas yavas ve girparak ilave edin. Su ve mantari ekleyip kaynayana dek girpma
teli ile kanstirin. Kaynayinca ocagin altini kisip, 5 dakika pisirin. Kiyilmig maydanoz ekleyip karistirin ve sicak
olarak servis yapin.+++
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