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YOGURTLU MANTAR CORBASI

250 gr kiltir mantar

2 yemek kasigi un

2 yemek kasigi (70 gr) Bizim Yag
1,5 su bardagi yogurt

3 su bardagi et suyu

2 bardak su

Toz nane

Karabiber

Tuz

2 dis sarimsak

Corba tenceresine Bizim Yag[?li koyup unu ilave ediyoruz. Karigtirarak kavurmaya bagliyoruz. Un sararinca igine
yogurdu koyup yine karistiriyoruz. Ardindan et suyunu ve normal suyu koyup ezilmis 2 dis sarimsagi da ilave
edip kaynayana kadar karistiryoruz. Kaynayinca igine dogranmis mantarlari atiyoruz. Tuz ve karabiber ilave
edip mantarlar pisinceye kadar kisik ateste arada karigtirarak pisiriyoruz. Pisince Uzerine nane serpip sicak
servis yapiyoruz.

Not: Mantarlari ayiklayip dograyip limonlu suda bekletirseniz mantarlar kararmaz.
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