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YOGURTLU MADILIMAK (MADIMAK) (YOZGAT)

Anadolujet Magazin

Malzemeleri:

500 gram madimak kurusu (haslanmis ve suyu stzilms)
2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

2 corba kagsiJgl domates salcasi (kirmizi pevler)

4-5 su bardag sicak su

150 gram pastirma

1 ince kiyllmis kuru sodan (arzuya gore)

yeterince tuz ve biber

Bir tencerede yagi ve sogani biraz soteleyin. Daha sonra domates salgasini pastirmayi, tuzu koyup biraz
karistirin. Uzerine haglanmig stizliimis madimagi koyup kaynar suyunu da ilave edin. Suyunu biraz gekene
kadar pisirdikten sonra altin kapatin.

Sosu:

Diger taraftan bir k&se yodurda 2-3 dis dévilmis sarimsagi ve biraz tuz koyup karistirin. Madimagu, tzerine
sarimsakli yogurttan dékip Oyle servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:71303 « adi:Yogurtlu Madilimak (Madimak) (Yozgat) « génderen:Cankat « indirme tarihi:26.04.2024 - 16:16


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/yogurtlu-madilimak-madimak-yozgat-vt53434
http://www.tcpdf.org

