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YOGURTLU LOKMA TATLISI (CANKIRI)

Gankirt Meslek Yiiksek Okulu

Hamuru igin:

3 yumurta

3 kasik yogurt

1 cay kasigi kabartma tozu
Aldigi kadar un

Kizartmak i¢in sivi yag
Serbet igin:

6 su bardagi seker

5 su bardagi su

1-2 damla limon suyu

Serbetin yapilisi, 6 su bardagi seker 5 su bardagdi suda eritilip kivamini buluncaya kadar kaynatilir. 1-2 damla
limon suyu eklenip 3-5 dakika kaynatilir, ocaktan alinip sogutulur.

Yumurta ve yogdurt karistirilarak, karbonat ve aldidi kadar un ilave edilerek civik¢a bir hamur yogrulur.

20 dakika dinlendirilir.

Bol siviyag tencerede kizdirilip hamurdan yemek kasigi ile pargalar alinarak kizgin yaga birakilir.

Kizaran hamurlar soguk serbete alinir.

Digerleri kizarincaya kadar serbette bekletilir.

Bu sekilde hamur bitinceye kadar devam edilir. llik servis yapllir.

Not: Sekerlenmemesi igin surubun inmesine yakin %2 ¢ay bardagi soguk su katilir.

Lo i -
Fotograf "gll" tarafindan génderildi. 13.06.2024
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