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YOGURTLU LIMONLU KEK

Malzeme

- 125 g Sana

- 3 adet yumurta

- 1 adet limon kabug@u rendesi ve suyu
- 1,5 su bardadi pudra sekeri
- 2,5 su bardagi un

- 1 su bardagi yogurt

- 1 adet vanilya

- 1 adet kabartma tozu

- Sosu:

- 125 g Sana yagi

- 2 su bardagi pudra sekeri

- 2 yemek kasigi st

Hazirlanisi

1. Derin bir kdsenin icine oda sicakliinda beklettiginiz 3 adet yumurtayi kirip i¢ine pudra sekeri ekleyip pudra
sekeri iyice eriyene kadar bir ¢irpici veya mikser yardimi ile ¢irpin.

2. Pudra sekeri eridikten sonra kek harcinin igine limon kabugu rendesini, 1 limonun suyunu, yogurdu, oda
sicakhginda yumusattiginiz Sana yagini ekleyip, ¢irpmaya devam edin. Daha sonra bir slizge¢ yardimi ile
eleyerek unu, kabartma tozunu ve vanilyayi ilave edip karistirmaya devam edin. )

3. Kek harcini Sana yagi ile yagladiginiz kalibina dékip, kasigin sirti ile harcin Gzerini, dizeltin. Onceden 185
derecede 1sittiginiz firnda keki 35-40 dakika pisirin.

4. Pigen keki kalibinda 10 dakika soguttuktan sonra servis tabagina ters gevirip ¢ikarin.

5. Sosu igin; kii¢Uk bir tencereye su koyup kaynatin. Uzerine kaynayan suya tabani degecek sekilde 1siya
dayanikli cam bir ké&se koyun. K&senin i¢ine oda sicakliginda yumusattiginiz Sana yagini, pudra sekeri ve stitl
koyup, sos kivamina gelene kadar karistirarak pisirin.

6. Hazirladiginiz sosu bir kasik yardimiyla yavas yavas kekin Gzerine dékin. Buzdolabinda en az 2 saat
bekletip, dilimleyerek servis edin. Arzuya gére kekin yaninda limonlu dondurma servis edebilirsiniz.
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