YOGURTLU LAHANA CORBASI

https://migros.com.tr

750 gr. beyaz lahana

1 sogan

6 corba kasigi yogurt
100 gr.un

2 corba kasigi tereyagi

2 corba kasig! zeytinyagd!
1 avug kiyllmig taze nane
2 It tavuk suyu

Tuz

Soganlar minik kipler seklinde kesip zeytinyagi ile renk degistirene kadar orta ateste pisirin.Lahanayi ince bir
sekilde kesip soganlarla beraber orta ateste biraz yumusayana kadar pisirin ve Ustiine sicak tavuk suyunu
ekleyip kanistirin. Yogurtla unu purtizsiiz oluncaya kadar ¢irpin. Lahanalar biraz yumusadiginda biraz sicak su
alip yodurtlu karisimi sulandirin ve lahanalarla karistirin. Kisik ateste 20 dakika daha pisirip tuzunu ekleyin.
Tereyagdini eritin icine kiyllmig taze naneleri ekleyip karigtirin.
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