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YOGURTLU KUZU

1 kg. kemiksiz kuzu budu
1 ¢corba kasigi tereyad

2 adet ince kiyllmis sogan
Yarim ¢ay kasigi karabiber ve pulbiber
Yarim ¢orba kasigi salca
1 su bardagi su

7-8 dilim ekmek

2 ¢orba kasiJi zeytinyagi
500 gr. yogdurt

2-3 dis sarimsak

Tuz

Tencereye eti, yad ve sogani aktarin. Et, suyunu salip cekene kadar kavurun. Uzerine karabiber, pulbiber,
salga, su ve tuz ekleyip et iyice yumusayana dek pisirin. Klicik dogranmis ekmek dilimlerini tepsiye koyup 2
corba kasidi zeytinyad ilavesiyle 15 dakika firinda kizartin. Yogdurt ve déviimis sarmisadi bir kapta karistirin.
Pisen eti tencereden alip dilimleyin. Kizarmig ekmek ve yogurtla servis yapin.
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