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YOGURTLU KURU UZUMLU KURABIYE

1 adet yumurta

1 su bardag yogdurt

1 su bardag eritilmis margarin

1,5 su bardagi seker

10 gr kabartma tozu

1 cay kasigi karbonat

1 avug kuru Gzim

1 adet portakal kabudu rendesi

5 su bardadi un, ¢ok civik olursa biraz daha ilave edilebilir
Yeterince pudra sekeri

Kuru 0zdm hari¢ battin malzeme karigtirilarak yogrulur, en son kuru zdm ilave edilip yogrulmaya devam edilir,
Bir kaseye malzeme listesinde olmayan ayrica siviyagd konur, el batirilir, yani avug yaglanir , hamurumuz biraz
civik olmalidir, yani ele yapisir halde, tabii sekil verebilecek kivamda olmali yinede,

Yaglanan elle hamurdan mandalina blydklUiginde, irice parcalar alinir ve yuvarlak sekiller verilir, Gzerine
tozseker serpilip, 160 veya 170 derecede alt Ust iyice hafifce kizarana kadar pisirilir ve firindan ¢ikartip
soguduktan sonra Uzerlerine pudra sekeri serpip servise sunulur.
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