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YOGURTLU KOZ KIRMIZI BIBER

5-6 adet kapya biber

3-4 yemek kagigi zeytinyagi
Tuz

1 klicUk kase yogurt

2-3 dis sarimsak

Suslemek igin:

Ceviz

Maydanoz

Biberleri firinda ya da ocakta kézleyin. Kabuklarini soyun. i¢ gekirdeklerini ¢ikararak ince ince dograyin. Daha
sonra kisik ateste zeytinyaginda karistirarak kavurun, biraz tuz ekleyin ve kavurma islemi bitince servis tabagina
alin. Ayri bir kasede sarimsakli yogurdu hazirlayin ve biberlerin (izerine gezdirin. Uzerini ceviz ve maydanoz ile
sUsleyin.
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