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YOGURTLU KOY ERISTESiI CORBASI

1 su bardag: erigte

1 cay kasigi sivi yag

1 cay bardagi Sitas Kaymaksiz Yogurt
1 yemek kasigi un

1 adet yumurta

1 adet domates

1 bag maydanoz

1 cay kasigi tuz

Bir tencere icerisine haglama suyu koyun ve sivi yag ilave ederek suyu kaynatin. Kaynayan suyun igerisine
eristeleri ilave edip karistirarak 8 dakika pisirin. Bir karistirma kasesi iginde Siitag Kaymaksiz Yogurt, yumurta
ve unu iyice karistirin. Haglanmakta olan eristenin suyundan 1 yemek kasidi alip yogurtlu terbiyenin igerisine
ilave ederek, saat ydniinde iyice karigtirin. Erigte tenceresini ocagdin Ustiinden alin, kenarda igerisine yavas
yavas yogurtlu terbiye ilave ederek saat yoniinde karigtirmaya devam edin. Gok kisik ateste ¢orbayi iki dakika
daha pigirdikten sonra kenara alin. Domatesi, kabugunu soyup i¢ ¢ekirdeklerini aldiktan sonra minik kipler
seklinde dograyin ve ¢ok ince sekilde kiydidiniz maydanozla beraber hazirladiginiz gorbanin igerisine ilave edip
tuz ekleyerek servis edin.
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