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YOGURTLU KOFTE

1/2 kg kéftelik kiyma
1 adet orta boy sogan
3 dilim bayat ekmek
2 adet yumurta

1/2 kg yodurt

kimyon

nane

kekik

tuz

karabiber

Kofteyi yodrun, kiiglk toplar halinde sekillendrip kizgin yagda kizartin. Bu arada yumurtalari ¢irpip, yogurtla
karistinin, tuz ilave edin Hazirladiginiz sosu, dibi tutmayan bir tencereye bogaltin, kizaran kofteleri icine atip 15
dakika ¢ok hafif ateste pisirin. Arzu ederseniz pisirme islemini firinda, bir payreks veya teflon tepside de
yapabilirsiniz. Servis yaparken, Gzerine kirmizi biberli kizdirilmis tereyad dékdin.

ML® Mirik Kofte icin tiklayin
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