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YOGURTLU KOFTE

https://www.elele.com.tr

500 gr dana kiyma

1 sogan

Yarim demet maydanoz

2 yemek kasigi galeta unu
150 gr stizme yogurt

1 yumurta

Tuz, karabiber, kimyon

2 yemek kasigi aycicedi yagi

Sogan ve maydanozlari gok ince kiyip bir kaba alin. Kiyma, siizme yogurt ve yumurtayi ekleyin. Tuz, karabiber
ve kimyon ilave edip iyice yogurun ve karigimdan kofteler yapin. Aygicegi yagini tavaya alip isitin. Kofteleri
kizartin. Istege bagl olarak patates plresi ya da pilavla birlikte servis yapin.
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