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YOGURTLU KOFTE CORBASI

1 kuru sogan

300 gram yagsiz kiyma
1 cay bardag piring

1 yumurta

2 su bardagi yogurt

1 kahve fincani un

10 bardak su

1 kasik tereyag!

1 kasik kuru nane

1 tath kasidi kirmizibiber
1 cay kasigi karabiber
Tuz

Rendelenmis sodani, kiymayi, tuzu ve karabiberi uygun bir kapta yoguralim. Misket buyUkliginde kofteler
yaparak bir tepside biriktirelim. Pirinci ayri bir tencerede 10 bardak su ile birlikte kaynatalim. Pirincler
yumusadiktan sonra kéfteleri bu tencereye bogaltalim ve kofteler pistikten sonra atesi kapatalim. Bir kAsede
yumurtayl, unu ve yogurdu bir miiddet ¢irpalim. Kéftelerin bulundugu tencere iliklagtiginda yaptiimiz karigimi
yavag yavas ¢orbamiza yedirelim. 10-12 dakika kadar karigtirarak gcorbamizi pisirelim. Daha sonra bir tavada
tereyagdini eriterek kirmizibiberi hafifce kizartalim. Servis yapmak Uizere gorbamizi k&selere koydugumuz zaman
Uzerine yagd gezdirip nane serpelim.

ML® Misk rbasi icin tiklayin
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