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YOGURTLU KOFTELI CORBA

https://www.aksam.com.tr

Yarim bardak piring
2 bardak su

Koftesi igin:

200 gram kiyma

1 adet sogan
Karabiber

Tuz

Terbiyesi igin:

Yarim bardak yogurt
Yarim ¢ay bardagi su
1 adet yumurta sarisi
2 yemek kasigi un

2 bardak kaynar suyu tencereye alin. Yarim su bardagi pirinci ekleyin ve tencerenin kapagini kapatin. 10 dakika
pisirin.

Bir k&seye yarim su bardadi yogurdu, suyu, yumurtayi, unu alin ve karistirin.

Kaynayan tencereye biraz soguk su ilave edin. Ardindan hazirladiginiz terbiyeyi tencereye dokin ve kaynayana
kadar durmadan karigtirin. Ardindan tuz ekleyin.

Bagska bir kaseye kiymay ve diger kéfte malzemelerini alin. Sogani rendeleyin. Harg haline geldikten sonra
minik minik kofteler hazirlayin.

Ocaga tavayi alin. Uzerine yarim ¢ay bardagi zeytinyadi gezdirin. Kofteleri hafif kizartin. Ardindan gorbanin
icerisine ilave edin. Tencerenin kapagdini kapatin.

Bir tavada 1 yemek kasigi tereyagini eritin. Igerisine 1 yemek kasigi nane ilave edin.
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