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YOGURTLU KOFTELI CORBA

150 gr. orta yagli kiyma
1 dilim bayat ekmek igi
1 tutam tuz

1 tutam karabiber

5 ¢orba kasiJi siviyag

1 ¢orba kasigi un

1 kase yogurt

tuz, karabiber

Kiyma, islatiimis sikilimig ekmek i¢i tu ve karabiber iyice yogrulur, hargtan findik blyUkliginde yuvarlak kofteler
yapilir. Unlu tepsiye konur, 1zgarada pigirilir. )

Tencereye siviyag ve bir ¢corba kasidi un konur, un pembelesene kadar kavrulur. Uzerine diger tarafta
kanstinlmis 5 su barda@ su ve yogurt karisimi eklenir, kaynatilir, corbaya 1zgarada pisirilmis kéfteler ve tuz
katilir 5-10 dakika sonra atesten alinir.
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