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YOGURTLU KIYMALI GUL BOREGI

Ozgiir Sef

2 adet yufka

250 gr. kiyma

1 cay kasigi kirmizi pul biber
1 adet sogan

1 ¢orba kasigi salca

2 su bardagi yogurt

1 tath kasidi tereyad

2 corba kasiJi siviyag
Karabiber

Tuz

Ilk 6nce iki gorba kasigi sivi yagda kiiglk kiiglik dogranmig sogani kavurun. 250 gram kiymayi ekleyip
kavurmaya devam edin. Uzerine salgay! ekleyip kiyma renk alana kadar kavurun. Daha sonra tuzunu,
karabiberini katip ocaktan alin. Iki adet yufkanin her birinden sekiz adet liggen olugturacak bigimde kesin.
Uzerine kiymali malzemeden koyun. Sigara béregdi gibi sarip daha sonra ige dogru kivirin. Firin tepsisine dizin.
180 dereceli firnda Uzeri hafif pembelesinceye kadar pigirin. Bérekleri servis tabadina alin. Béreklerin Gzerine iki
su bardagi yogdurt gezdirip servis yapin.
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