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YOGURTLU KIS CORBASI

https://www.cumhuriyet.com.tr

1 su bardag yogdurt

2 yemek kasigi un

1 yumurta sarisi

4 su bardag tavuk suyu veya sebze suyu
Yarim su bardagdi piring

Yarim su bardagi rendelenmis havug

1 adet rendelenmis patates

Yarim ¢ay bardagi tereyagi

1 cay bardagi sit

Tuz, karabiber, pul biber (istege bagl)
Taze nane veya maydanoz (servis igin)

Pirincleri yikayin ve su ekleyerek haglayin. Haslanmis piringleri sizip bir kenara alin.
Yogurdu bir kaba alin.

Uzerine yumurta sarisini ve unu ekleyerek iyice ¢irpin.

Yavasca sutl ekleyip karisimi homojen hale getirin.

Tavuk suyunu veya sebze suyunu kaynatin.

Tereyagini bir tencerede eritin.

Rendelenmis havug ve patatesi ekleyip kisik ateste kavurun.

Kavrulmus sebzelerin Uzerine yogurtlu karigimi ekleyin ve sirekli karigtirarak kaynamasini saglayin.
Haslanmig pirinci ekleyin ve karigtirin.

Tuz, karabiber ve pul biberi istege bagli olarak ekleyin.

Tdm malzemeler iyice kaynadiinda ocaktan alin.

Corbay! servis kaselerine paylastirin.

Uzerine taze nane veya maydanoz serpip sicak servis yapin.
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