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YOGURTLU KIRMIZI MERCIMEK PILAVI

2 yemek kasigi margarin

2 su bardagi kirmizi mercimek
2 adet kirmizi biber

100 gr yogurt

1 tath kasigi kekik

1 yemek kasigi sivi yag

3 su bardagi su

Tuz

2 su bardag kirmizi mercimegi suda haglayin. Kirmizi biberleri dograyin.

2 yemek kasig margarinde dogranmig kirmizi biberleri kavurun. Igine haglanmis kirmizi mercimegi ve tuzunu
ekleyip 1-2 dakika daha kavurun. 3 su bardadi suyunu koyup pismeye birakin.

Pisen kirmizi mercimek pilavini servis tabagdina alip tzerine yogurt koyun. 1 yemek kasigi sivi yagda kavrulmus
kekigi yogurdun Gzerine gezdirin.
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