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YOGURTLU KIRMIZI BIBERLI SALATA

https://www.elele.com.tr

2 kg. etli kirmizi biber

2 su bardagi yogurt

2 yemek kagsigi zeytinyagdi

3-4 dis sarimsak

1 kahve fincani tz0m sirkesi

Y2 demet maydanoz

2 yemek kagsidi misir konservesi
Kekik

Tuz

Biberleri firin 1zgarasinda veya ateste kdzleyin. Soguyunca kabuklarini soyup ¢ekirdeklerini temizleyin. Uzun
seritler halinde kesip servis tabagdina alin. Sarimsaklari déviip, tuz ve sirke ekledikten sonra yogdurtla ¢irpin.
Biberlerin Gzerine gezdirin. Maydanozu yikayip ince kiyin. Misir taneleri ile karistirip Gzerini susleyin. Dolapta
biraz dinlendirdikten sonra kekikle sisleyip servise sunun.
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