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YOGURTLU KIRMIZI BIBER

8 tane kapya biber

Yarim su bardag stizme yogurt
2-3 dig sarimsak

Bir tutam tuz

Bir avug ceviz

3 yemek kasigi zeytinyagi

Kirmizi biberleri yikayin ve kézlenmek tzere firina verin. Kézlendikten sonra kare halinde dogramaya baslayin
ve tavaya alarak suyunu ¢ekene kadar kavurun. Daha sonra lzerine yagdi aktarin ve yaklasik on dakika daha
kavurmaya devam edin. Kavrulan kirmizi biberleri ocaktan alarak sogumasi icin bir kenara birakin. Biberler
soguma agsamasindayken sosu hazirlayin. Yarim su bardagi stizme yogurdu 2-3 yemek kasigi su ile agin.
Ardindan ezdiginiz sarimsagi ve tuzu ilave edin. Soguyan biberlerin (izerine yogurt karisimini ilave ederek iyice
karistirin. Daha sonra servis tabagina aktarin ve sevdikleriniz ile paylasin.
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