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YOGURTLU KESME MANTI (BAYBURT)

MALZEMELER

2 adet yumurta

1 kase yogurt

1 su bardagi su

1 dis sarimsak
tuz,pul biber

Sosu igin

1 ¢orba kasigi salca
1 su bardag tereyag

YAPILISI

1 bardak suya yumurta tuz ve un ilave edin. Yumusak bir hamur yapin. 15 dakika yodurun. Hazirladiginiz
hamurun Ustin0 bir bezle érterek 10 dakika bekletin. Dinlenen hamuru 2 esit par¢aya bélin ve yuvarlayin.
Yuvarladiginiz hamurlari ¢ok ince olmamak kaydiyla agin. 10 dakika kurumaya birakin. Kuruyan yufkalari dnce
uzun seritler sonra tggen seklinde kesin. Mantilari tuzlu suda haglayin. Haslama suyunu siziin soguk sudan
gecirin. Yogurda dévilmis sarimsakla ¢irpin. Yemeginizi servis tabagina veya tabaklara aldiktan sonra
sarimsakli yogurdu tzerine dékin. Yagi salgayla kizdirip yemeginizin tzerine gezdirin. Tuz ve biberle
lezzetlendirin.
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