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YOGURTLU KESME CORBASI

2 It su (tavuk veye et suyuda olabilir)

1 cay bardagi kesme hamur veya sehriye
1 tatl kasidi nane

1 yemek kagigi margarin

TERBIYESI IGIN:

500 gr yogurt

1 adet yumurta

1 yemek kasigdi un (tepeleme)

Su veya et suyu tencereye alinir, tuz eklenir. Kaynayinca kesme hamurlar eklenir, 5 dakika kisik ateste
kaynatilir. Yogurt, yumurta ve un ¢irpilir. Kaynayan ¢orbaya ilave edilir. Yogurt ilave edilirken strekli karigtirilir,
¢orba tekrar kaynayana kadar karigtirmaya devam edilir. Kaynadiktan sonra alti kisilir. 6-7 dakika pigirilir.
Margarin tavaya alinir, eriyip isininca nane eklenir alti kapatilir. Gorbanin Gzerine gezdirilir, servis yapillir.
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