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YOGURTLU KEREVIiZ SAPI CORBASI

1 adet kerevizin sapi

2 adet blyuk boy havug

1 adet blyUk boy patates
5 su bardagi su

1 cay bardagi arpa sehriye
1 tath kasidi tuz

Terbiyesi igin:

1 kase yogurt

1/2 adet limonun suyu

2 yemek kasigi

Patates ve havucun kabuklarini soyun.

Kereviz saplarini, patatesi ve havucu rastgele dograyin ve 5 su bardagi su ile bir tencerenin iginde haslayin.
lyice haglanan sebzeleri suyu ile birlikte blenderdan gegirin.

Yodurt, un ve limon suyunu bir kasede karigtirin.

Yogurtlu karisima sebzeli karisimdan azar azar ekleyerek terbiyeyi hazirlayin.

Terbiyeyi, kalan karisima yavas yavas ekleyin. Terbiyeyi eklerken kisik ateste tuttugunuz ¢orbay hizlica
karistirin.

Gorbaya sehriyeleri de ekleyerek, 10 dakika daha pisirin. Dilerseniz sicak ya da ilik servis edebilirsiniz.
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