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YOGURTLU KELEBEK MAKARNA

Malzemesi:

1/2 kg papyon makarna
10 bardak su

2 corba kagigi tuz
Uzerine:

2,5 ¢orba kasigi sadeyag
3 sogan (orta)

200 gr yogurt

2 ¢orba kasigi margarin
125 gr kiyma

5 dis sarimsak (dévilmus)
1 kahve kasi§i karabiber
2 tath kasig tuz

Bir tencereye odlcllere gére margarin, kiyma, kiicik ki¢ik dogranmis sogan ve tuz konularak yarim saat
kavrulur. Diger taraftan baska bir tencereye su ve tuz konularak kaynatilir ve kaynayinca kelebek makarna atilir
ve 15 dakika pigirilir. Makarnalar, yumusayinca bir stizgegle stzdlur.

Bir tencereye tereyadi konularak hafifge kizdirilir ve bu yagda stziilen makarnalar atilir, 1 - 2 dakika karigtirilarak
sote edilir. Makarnalar tabaga alinir, Gzerlerine soganli kiymalar dékilUr ve iyice karigtirildiktan sonra Ustlerine,
yarirp kahve fincani su ile sulandiriimig, dégilmuas sarimsak katiimis ve ¢irpilmis yogurt dokaldr. Ayrica, bir
tavada 1/2 ¢orba kasigi margarin kizdirlarak igine kirmizi biber dékulir ve bu yagd yodurdun Uzerine gezdirilerek
servis yapllir.
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